
Menu
NATALE

Antipasto
Crudo Riserva 28 mesi, Salame Nostrano, Coppa Antica, Pancetta, Pomodoro

sott’olio e verdurine in agrodolce

Primi

in fondo al mar
Lasagnetta al nero di seppia con  astice, porri e bisque di crostacei

Secondo a scelta tra :
cappone  nel bosco

Rollè di cappone ripieno di funghi e verdure con fonduta di Castel Magno e
tartufo nero

Dolce
dolce regalo

Parfait alle castagne e cacao con crumble alle nocciole e crema al
mascarpone

75€ P.P.

chicco di natale
Carnaroli mantecato al mascarpone, battuta di Fassona al profumo di

dragoncello e polvere di arancia candita

Toma Piemontese, Pecorino Senese stagionato, Piattone della Valtellina, miele e
gherigli di noci

Cacciucco di mare con calamari, gamberoni, polpo e branzino

Sformatino di zucca e patate con crema al gorgonzola e noci

Merluzzo in crosta verde  con crema di sedano rapa e olio al prezzemolo

Acqua, vino(1 bott ogni 2 pax) e caffè

mare in festa


